SERVICE AU
BAR

OUVERTURE CUISINE TAPAS : 17H
BURGERS ET PLATS : 19H30
FERMETURE CUISINE : 23HO0O



LES
COCKTAILS

BASIQUES

St Germain Spritz - 10€
Liqueur st Germain, prosecco, eau pétillante,

citron

Mojitos - 9€ ——

Classique, (fruits rouge, coco, passion +1€)

Spritz - 9€

-
Aperol 6¢L, Prosecco, eau pétillante
Paloma - 10€
Tequila Patron Reposado, jus de pamplemousse, jus de citron,
sirop de canne, eau pétillante

Bombay Sapphir and Tonic - 10€
Gin Bombay , tonic, citron

Les Mules - 9€
Moscow , London, Jamaican, Caraiban

Mac Island - 10€

Vodka, gin, rhum blanc, tequila, cointreau, curacao, limonade, puree de passion

Long Island - 10€
Jagger Bombe, Vodka redbull - 9€
Whisky coca, Rhum coca - 9€

Daiquiri, Caipi 6c¢cl - 8€

Supplément purée (passion, ananas, coco, fruits rouges) +1€

Sex on the beach, pifia colada, Margarita, - & partir de 9€
Negroni, Mai Tai...

Méga cocktail basique pour 4 - 32€




COCKTAILS CREATIONS
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EIHIOY EL PATROIN

LLqueur DeLjoy Citrus 64 Tequ/i/LQ, Pa,U'OrL RepOS(LdO.

Cognac, London Essence London Essence péche
pomelo-pink pepper, sirop ~ blanchejasmin, sirop de
de vanille, jus de citron rose, jus de citron vert,

vert créeme de péche

4

-
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|.UCIE SUNMLIGHT | OBSCURE LE PHYSIO
Rhum brun, Rhum Creme de péche, Vodka black. jus de Rhum., sirop de cerise,
blanc, Jus d'ananas, Liqueur de litchi. Jus litchi, jus de citron, jus de maracuwja,
Citron, Grenadine de mangue, Jus de sirop de cookie, eauw jus de mangue
Creme de péche citron gazeuse sucre de canne

Iy

PECHE CREPUSCULE RED SKY LOLY

Vodka péche, creme de Campari, Saint Whisky. purée de Vodka framboise, gin
péche, jus de goyave, Germain, Jus de citron, fruits rouges, jus de Bombay, sirop de
jus d'abricot, jus jus de pamplemousse, Cranberry. jus de rose, cointreau, eauw
d'ananas sirop de violette, eau  Citron, jus de goyave gazuse

gazeuse
VIEGA COCIKTAL
CREATION
POUR 1

SUR-VIESURE



LES

MOCKTAILS

Tutti frutti - 6.5€
Jus orange, ananas, mangue, sirop grenadine

Virgin Mojito - 6.5€
Virgin Pina Colada - 6.5€

Le Tropical - 6.5€
Purée de passion, jus de mangue, jus d’abricot

Miss Lincoln - 6.5€
Limonade, eau gazeuse, sirop de rose et sirop de cerise

Vibrante Spritz - 7.5€

Martini sans alcool Vibrante, eau gazeuse,
jus de pamplemousse

Floreale Spritz - 7.5€
Martini sans alcool Floreale, eau gazeuse, jus de pomme

Sur mesure - 7.5€




LES VINS

Vin blanc Verre Bouteille
Cabane du Pyla blanc - IGP Atlantique 5.50 € 24.00 €
UBY Tortue - IGP Cdtes de Gascogne moelleux 5.50 € 24.00 €
Tariquet Premiéres Grives 6.50 € 28.00 €

Prosseco 5.50 € 24.00 €
Vin rosé

UBY Rosé - IGP Cotes de Gascogne 5.50 € 25.00 €

Vin rouge

Volere Veneto I.G.T - Italie 5.50 € 25.00 €
Ste Cecile Villages - Cotes du Rhones 25.00 €
Chateau Haut-Lagrange - Pessac-Leognan 40.00 €
Champagne

Lucien Lalardier 50.00 €

Paul Romain - Brut 75.00 €



LES BIERES
BOUTEILLES
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Paix Dieux

10%

Triple puissante, généreuse
et authentique. Produite
exclusivement lors des
nuits de pleine lune, elle
incarne un savoir-faire
rare et une grande finesse
aromatique.ec des notes de
fruits secs.
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Gulden Draak
9000 quadruple

10.5%

Ambrée dorée profonde et
arome légérement fruité.
Saveur douce et légérement
sucrée, il crée un bouquet
d’une belle rondeur avec des
notes de fruits secs.

Blanche des

neiges
4.9%
Aromes floraux, d'agrumes
et de levure, on peut

également sentir des notes
de coriandres et de

curacao

C(jm{l

Chimay Bleue

9.0%
Robe brune foncée, mousse
brune.
Puissante en bouche, aromes
de torréfaction, de fruits et
d'épices.

Slash Mango

8.0%

Bieére aromatisée a la mangue,
attaque douce suivie de notes de
fruits exotiques et d'un équilibre
parfait entre 1'acidulé et le fruité



LES BIERES
BOUTEILLES

Desperados
Lindemans Pécheresse
Lindemans Kriek
Chouffe Cherry

Duvel

Pietra Ambrée

Pietra Rosso

Blanche de namur
Mira Blonde

Zywiec Blonde ™

Zubr Blonde ™

CL

33cl

25cl

25cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

50cl

50cl

Prix

.80€

.80€

.80€

.50€

.00€

.50€

.00€

.50€

.50€

.90€

.90€



OUVERTURE CUISINE TAPAS : 17H
BURGERS ET PLATS : 19H30
FERMETURE CUISINE : 23HO0O

LES
TAPAS

Bol de frites - 5.00€

Nachos - 6.50€
Tortilla chips, cheddar, guacamole

Tenders x4 - 6.50€

La petite friture 5.00€
Onions rings x3 et Calamars frits x3

Finger food - 10.00€
Mozza sticks 6 et Onion rings x6

La Grande finger food - 15.00€
Mozza sticks x6, camemberts panés x6 ET Onions rings x6

La Méga finger food - 25.00€

Mozza sticks x6, camemberts panés x6, Onions rings x6,
tenders, Gyoza x5

Planche Mixte - 19.50€
Chorizo, rosette, paté, jambon serrano, brie, brebis,
cheévre, morbier

La Méga planche - 29.00€

Chorizo, rosette, paté, jambon serrano, jambon truffé, coppa,
cabécou, brie, brebis, chévre, morbier, olives, crackers,
mélange de cacahuétes




OUVERTURE CUISINE TAPAS : 17H
BURGERS ET PLATS : 19H30
FERMETURE CUISINE : 23HO0O

LES
BURGERS

Sans Frites

Frites
Le Basic 10,50 € 13,50 €
Bun bio, steak, cheddar, emmental, salade, tomate,
oignons frits, sauce cocktail, pickles
Le Chick’n 10,50 € 13,50 €
Bun bio, poulet frit, cheddar, emmental, salade,
tomate, oignons frits, sauce cocktail, pickles
Le Double 13,50 € 16,50 €
Double steak ou double chick’n
Le Mexico 12,50 € 15,50 €
Bun bio, poulet, cheddar, emmental,salade, tomate,
oignons frits, guacamole
Le Berger 13,50 € 16,50 €

Bun bio, steak, brebis, salade,
chorizo grillé, oignons confits, tomate séché,
confiture de figue



LES
PLATS

Fish and Chips, sauce tartare - 12.50€

La Ralli-Salade - 12.50€

Salade verte, tenders, mimolette, tomates,
onion rings, sauce salade, parmesan

Steak ou Tenders avec frites - 12.50€
Supplément steak gratiné cheddar +1€

DESSERT

Fondant au chocolat et glace vanille - 5.50€



